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Bistronomie 1890

Tableau de présence des allergenes

T (7]
(7)) ‘Ww
- g P o w a o4 (@] %
> Q %) W - | & 0| <
i T ey = i I = I
LISTE DES - o [E2 < e |5 - (7)) b
o) = g |20 %) - - o | 2
PLATS | > £ (kO L - o o o o
O] | < |LO 7] 7] = = o o
&
A1) € |® |\ X |- sa:s.k‘w
Entrées
Boeuf [ ] | | | |
Chou-fleur [ ] | | | |
Pissaladiere 2.0 | | [ | | | [ | |
Plats & suggestions
Fois gras | | | | |
Merlu [ | | | | | |
Agneau [ [ | | | | |
Osso bucode veau [ | | | | |
Les Pastas dans la Meule [ ] ] |
Tiramisu [ | [ | | |
Limoncello [ [ ] [ ] u
Pomme [ | [ | | |
m : Contient I'allergene o : Traces d’allergénes

Merci de bien signaler lors de votre commande si vous avez des allergies importantes.
La présence d'allergénes est toujours possible suite a un contact avec un autre produit lors de la fabrication, du
transport ou du stockage.
* Céréales contenant du gluten : Bl¢, Seigle, Orge, Avoine, Epeautre, Kamut .....

2 Fruits & coques : Amandes, Noisettes, Noix, Noix de Cajou, Noix de Pécan, Noix du Brésil, Pistaches, Noix de Macadamia et Noix du Queensland.
3 A mentionner uniqguement si la quantité d'anhydride sulfureux et sulfites est supérieur 4 10mg/kg de produit finis
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